東海大學培育高級中等學校師資職前教育專門課程
「餐旅群-餐飲管理科」科目及學分一覽表
 本表業經102年7月9日臺教師(二)字第1020103431號函核定通過
	群別名稱
	餐旅群
	科別名稱
	餐飲管理科

	要求總學分數
	40
	必備學分數
	13
	選備學分數
	27

	適合培育之相關學系、研究所

（含輔系、雙主修）
	餐旅管理學系所

	類型
	科目名稱
	學分數
	備註

	必
備

科

目
	1.餐飲業概論
	3
	◎左列課程均需修習

	
	2.旅館業概論
	3
	

	
	3.餐旅服務技能
	2
	

	
	4.飲務管理
	3
	

	
	5.餐飲專業英語
	2
	

	
	小計
	13
	

	類型
	科目名稱
	學分數
	備註

	選
備

科

目
	6.餐旅衛生安全
	3
	◎左列課程至少修習27學分

	
	7.採購學
	2
	

	
	8.廚藝基礎
	3
	

	
	9.點心製作
	3
	

	
	10.客房作業管理
	2
	

	
	11.菜單設計與成本控制
	2
	

	
	12.餐飲營養學
	3
	

	
	13.飲食文化
	3
	

	
	14.餐旅資訊系統
	3
	

	
	15.餐旅行銷管理
	3
	

	
	16.餐旅消費行為
	3
	

	
	17.餐旅人力資源管理
	3
	

	
	18.商業服務禮儀
	2
	

	
	19.會議管理
	3
	

	
	20.團體膳食管理
	3
	

	
	21.觀光事業概論
	3
	

	
	22.調酒學
	2
	

	
	23.連鎖經營管理
	3
	

	
	小計
	49
	

	說明：
1.若持有中餐烹調技術士技能檢定證照乙級（含乙級）以上者，可免修習廚藝基礎3學分。
2.若持有烘焙技術士技能檢定證照乙級（含乙級）以上者，可免修習點心製作3學分。
3.若持有調酒技術士技能檢定證照乙級（含乙級）以上者，可免修習飲務管理3學分。


     本表適用於102學年度（含）起修習教育學程者。101學年度(含)以前修讀教育學程者得適用    之。欲認定本表者，於申請本科專門課程認定證明前，須符合本表列適合培育之相關學系、研究所（含輔系、雙主修）資格。

